PASKLADA

Vill du slippa lite av planeringen, handling
och att std allt for I&ng tid i koket?

Vi har packat allt du behover for en god
paskmaltid i en 1ada.

I &r har vi satsat pd nagra farre grejer i
I&dan - men lite mer av varije.

Komplettera med tillval efter behov.

K-MARKTS PASKBORDSLADA

PERSONER & PRIS

Ladan innehaller ca 2 kg mat. Perfekt
paskbord for 2 personer. P& bilden ser ni
exakt vad 1ddan innehaller och nedan ser
ni viktangivelser.

PRIS:
695:-/1&da

BESTALLNING

2025
ALLA PRISER INK MOMS

UPPHAMTNING
Upphamtning pa vara matkaféer och
restauranger sker den 16/4-17/4

(enligt oppettider).

Den 16/4 kan du ocksd hamta pa vara
specialadresser i fororten (Enebyberg &
Saltsjo Boo) mellan 17:00-18:00

FRAGOR

Har ni fragor eller funderingar &r ni varmt
valkomna att kontakta:
info@kmarkt.se - 08-466 88 90

Bestéllning och betalning sker via var

Vi skickar med allergiinformation och web-handel: kmarkt.se eller via QR-kod

instruktioner for tillagning.

Varma p&skhélsningar // =] Begrdnsat antal Iddor - forst till kvarn.
alla p§ K-mérkt iy Vi behover din bestallning senast
[m]2 %3 méandagen den 14/4 (kl 23.59)

INNEHALL K-mérkts korv med

majskyckling, rokt anka &

K-madrkts inlagda sill - ramslék (ca 200g)

rosmarin & lime (ca 100g)
Portvinsbrésserat lammléagg

Kréamig matjessill med (ca 1509)
senap, espresso & dragon
(ca 1009) Potatisgraténg
(ca 300g)

Skaldjursréra (100g)

K-mérkts kndcke med
enkorn, vete & havssalt
(ca 100g)

Vit sparris (150 g)

Gammelknaskrém (ca 70g)

“Oreo”-chokladkaka
(ca 200g)

Gravad lax med akvavit,
honung & dillfré
(ca 150g)

Varmrékt regnb8ge med 5X
peppar & citron (ca 150g)

Hovméstars8s med kummin
(ca 70g)

Gurkrelish (ca 60 g)

OREO-chokladkaka

TILLVAL

10st kottbullar & 10st prinskorvar Kalix |6jrom Pralinask, 8 st
150:- (100g) 200:- 195:-

K-maérkts filmjolkslimpa med vallmofrd Smakakor i pase (ca 150-170 g)
(550g) 65:- 7ile=

Skaldjursrora
(100g) 150:-

Mer frén havet (matjesill, inlagd sill, Pralinask, 4 st
rokt lax, gravad lax) 105:-
(ca 500g) 300:-

De tre K:na

K-maérkt drivs av en kock, en konditor och en kypare — Hanna Normark, Daniel Roos och Jens Dolk.
2014 startade vi K-mérkt i Garnisonen - idag finns vi p8 sex adresser i Stockholm.

L&s gérna mer om v8r h8llbara matfilosofi p§: kmarkt.se



http://kmarkt.se

